la carte ephémere

‘Noa entrees...

Cassolette aux champignons des bois, ceuf parfait,
creme de butternut et cro(tons au beurre

Paté en cro(te d'Automne,
jambonneau, chataignes et veau

Terrine de foie gras de canard du Sud-Ouest,
navette briochée et poire conférence rétie

Escargots de Bourgogne en persillade
facon Mémé Marianne ("= douzaine ou douzaine)

Strudel de queues d'écrevisses aux perles du Japon
au Yuzu et poivre de Madagascar, fondue de poireaux

Tartelette au boudin noir,
éclats de marrons et myrtilles

Noa plata...

Faux-filet de beeuf Charolais francais, jus corsé,
petits légumes du moment et pommes dauphines maison

Cote épaisse de cochon francais, sa garniture charcutiére,
choucroute braisée, chou rouge et pommes dauphines maison

Ballotine de saumon au tahini
et son risotto safrané

Filet d'agneau d'Irlande en tournedos, jus corsé,
petits légumes du moment et pommes dauphines maison

Fricassée de blancs de seiche,
pois chiches, chorizo et paprika

‘Noa desserts...

Assortiment de fromages affinés
et selectionnés pas Xavier Thuret MOF 2007

Fondant au chocolat noir 60%
cuit 3 la minute (=15 min.)

Café ou thé .. TROP ... gourmand !

Tiramisu a la mandarine et au miel,
sa boule de glace artisanale

Coupe de glaces et sorbets artisanaux par Jimmy Lavigne
« Glaces du Lac», artisan glacier du Kochersberg :

-Péche sanguine, Citron, Framboise/Rose/Litchi, Passion, Quetsche, Mangue

Prix nets en Euros. Service inclus.

14,50€

15,00€

17,00€

8,00€ / 15,00€

16,00€

13,00€

29,50€

26,00€

25,00€

27,50€

24,00€

13,00€

9,50€
12,00€

9,00€

2,50€/Boule

-Glace d'Automne, Creme de Whisky, Bulgare/Myrtille/Lavande, Vanille de Madagascar, Cannelle, Café



