
Menu tout rose
Mise en bouche

Cocktail  de crevettes roses

et sauce à l ’américaine

Gigot de porcelet cuit en basse T°C, 

purée de patate douce et  châtaignes

Dôme au chocolat Ruby 

et biscuit rose de Reims

 & 
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SOIRÉE OENO-
GASTRONOMIQUE

Menu, 6 vins en dégusation commentée,  eau et café 55€ / pers.  Soirée animée par votre

caviste de l 'Oenosphère.  Attention place très limitées !  Réservation uniquement par

téléphone au 0388355630 Paiement d'avance souhaité.


